Общество с ограниченной ответственностью

«Ем без проблем»
ПРИКАЗ № КС-6/2016
Генерального директора Портнова К. П.
                                                               от 29 января 2016 года

О назначении стажировки
Для ознакомления с правилами и порядком работы, с применяемыми технологиями в ООО «Ем без проблем», а также в целях получения практических навыков в безопасных методах и приемах труда, назначить стажировку принятому на работу с 01.02.2016
	 Повару-пиццемейкеру
	
	Смирнову Е.В.


                                  (должность, профессия)                                                                                                 (ФИО) 
определить срок стажировки в соответствии с Положением о стажировке работников удаленной точки:

  10 рабочих смен по графику 2/2 с 01 февраля 2016 г.  по 18 февраля 2016г.  

Из них:

5 рабочих смен (I этап) – в кафе «Ем без проблем», расположенном по адресу: ул. Энергетиков, д. 16, стр. 2

5 рабочих смен (II этап) – в торговой точке «Ем без проблем», расположенной по адресу: ул. Рижская, д. 9, ТЦ «Все для Вас», помещение 4
Стажировку провести в соответствии с Положением о стажировке и индивидуальной программой (Приложения 1 и 2 к настоящему Приказу)

Отработанный период стажировки оплатить согласно Положению о стажировке.

Ответственным лицом за организацию стажировки, изучение правил по охране и безопасности труда и приобретение практических навыков работы назначить  

	Шеф-повара
	
	Климову А.Н.


                              (должность, профессия)                                                                                                 (ФИО) 

Генеральный директор     _____________________    Портнов К.П.
С распоряжением ознакомлены:                                                       Климова А.Н.

                                                           ____________                    ______________________


(подпись)
(ответственное лицо)

                                                                                                                                                                    Смирнов Е.В  

                                                           ____________                    ______________________


(подпись)
        ( работник)
Приложение 1

к Приказу № КС-6/2016
от 29 января 2016

ПРОГРАММА СТАЖИРОВКИ I 
____________________________Кафе «Ем без проблем»_____________________
                                                                                                 (наименование подразделения)

Выдал: 01 февраля 2016 г. 

	Руководитель подразделения
	      Климова А.Н.       шеф-повар
	           






                                      (ФИО, должность)

                        (подпись)

Получил: 01 февраля 2016 г. 

	Работник
	Смирнов Е.В. повар-пиццемейкер
	           




                                        
                     (ФИО, должность)

                        (подпись)

Срок стажировки с «01» по «09» февраля 2016 г.

Рабочие смены: 01 февраля 2016 с 11:00 до 22:00

                            02 февраля 2016 с 11:00 до 22:00

                            05 февраля 2016 с 11:00 до 22:00

                            06 февраля 2016 с 11:00 до 22:00

                            09 февраля 2016 с 11:00 до 22:00  

	Закреплен инструктор
	Петров П.П. повар-пиццемейкер
	           




                                                                          (ФИО, должность)

                         (подпись)

ИНДИВИДУАЛЬНАЯ ПРОГРАММА (I ЭТАП)

	Тема стажировки


	Дата стажировки
	Роспись ответственного за стажировку 
	Роспись работника, проходящего стажировку

	Первичный инструктаж на рабочем месте. 

Ознакомление с: 
рабочим оборудованием, 

инструкциями по пользованию оборудованием, 

Правилами электро- и пожарной безопасности, 

Правилами санитарно-гигиенической безопасности. 

Правилами применения и хранения продуктов и ингредиентов. 
Правилами внутреннего распорядка.
	01.02.2016
	
	

	Ознакомление с технологическими картами блюд. Приготовление проработок вместе с инструктором.
	02.02.2016
	
	

	Ознакомление с технологическими картами блюд. Приготовление блюд на продажу под контролем инструктора
	05.02.2016
	
	

	Ознакомление с технологическими картами блюд. Приготовление блюд на продажу под контролем инструктора
	06.02.2016
	
	

	Практический экзамен шеф-повару на приготовление блюд на продажу по меню, на оборудовании кафе, с соблюдением технологии и правил охраны труда и техники безопасности 
	09.02.2016
	
	


	I этап стажировки окончен, знания практических навыков проверены 

	Инструктор
	Петров П.П.
	           09.02.2016

	
	(ФИО)                                        (подпись)
	(Дата)

	Шеф-повар
	Климова А.Н.
	          09.02.2016

	
	(ФИО)                                        (подпись)
	(Дата)

	С результатами стажировки, проверки знаний ознакомлен

	Работник
	Смирнов Е.В.
	           09.02.2016

	
	   (ФИО)                                        (подпись)
	(Дата)

	Направлен на II этап стажировки с 10.02.2016


	Шеф-повар 
	Климова А.Н

	             09.02.2016    

	
	(ФИО)                                        (подпись)
	(Дата)


Отметка о прохождении вводного инструктажа по охране труда: _____________________________
_____________________________________________________________________________________
